
豆板醤
そ ら 豆 が 主 原 料 の 豆 板 醤 。 豪 華 で は さ ら に タ

バ ス コ や に ん に く を 加 え 、 深 み と キ レ を 増 し

たオリジナリティー溢れる味わい。

辣油
熱した植物油に一味唐辛子と鷹の爪を加え、

ストレートな辛味と芳醇な香りを移した特製

辣油。

葱油
大 量 の 玉 葱 と 長 葱 を 油 で 長 時 間 煮 込 み 、 限 界

まで香りと甘味を抽出したこだわりの葱油。

甜麺醤
京桜味噌にイチゴジャムと山査を加え、フルー

ティーかつマイルドに仕上げた自家製味噌。

鶏油
鶏 肉 の 油 に 長 葱・ 玉 葱・ 生 姜・ に ん に く を 加 え

旨味と香りを凝縮させた特製鶏油。

豆鼓醤
発 酵 大 豆 の 塩 漬 け に 、 に ん に く や 柑 橘 系 の 香

りを合わせ複雑で繊細に仕上げた豆鼓醤。

黒椒
黒 胡 椒 を メ イ ン に 八 種 類 の 食 材 を 調 和 さ せ た

特製調味料。

こ だ わ り の 自 家 製 調 味 料 。



前
菜

豪華前菜盛り合わせ
Goka  Assor tment  o f  Appet izers



豪華前菜盛り合わせ　<什錦冷盤 >

窯焼き叉焼とクラゲ、蒸し鶏の盛り合わせ　<三拼冷盤 >

クラゲの冷製　<海蜇皮 >

蒸し鶏の冷製　葱生姜風味　<白油雞 >

蒸し鶏の辛し胡麻ソースかけ　<棒棒雞 >

白菜と胡瓜の甘酢漬け　<辣白菜 >

￥3 ,650

￥3 ,150

￥3 ,050

￥1 ,950

￥1 ,950

￥1 ,700

※特記のないメニューは 2～ 3人前です。   Menu  i tems  wi th  no  spec ia l  notes  a re  fo r  2  to  3  se rv ings .
※表示価格は税込みです。   A l l  p r i ces  a re  t ax  inc luded .

Assor tment  o f  I ron  Pot -Roas ted  Char  S iu  Pork ,  
J e l l yfish ,  and  S teamed  Chicken

Goka  Assor tment  o f  Appet i zer s

Chi l l ed  Je l l yfish

Steamed  Chicken  Served  Chi l l ed ,  
Sca l l ion  and  Ginger  F lavored

Steamed  Chicken  wi th  Sp icy  Sesame  Sauce

Sweet  and  Sour  P ick led  Napa  Cabbage  and  Cucumber



乾
物
フ
カ
ヒ
レ
・
鮑

フカヒレの姿煮
Braised  Whole  Shark  F in



￥7 ,800

￥7 ,400

￥7 ,400

フカヒレの姿煮　< 紅燒排翅 >

干し鮑のオイスターソース煮　< 蠔皇干鮑 >

北京ダック（10本）　< 北京烤鴨 (10條 ) >

（100g）

※特記のないメニューは 2～ 3人前です。   Menu  i tems  wi th  no  spec ia l  notes  a re  fo r  2  to  3  se rv ings .
※表示価格は税込みです。   A l l  p r i ces  a re  t ax  inc luded .

北京ダック
Peking  DuckPek ing  Duck

Bra i sed  Whole  Shark  F in

Pek ing  Duck  (10  pcs)

Dr ied  Aba lone  Bra i sed  in  Oys ter  Sauce



海
老
・
貝
・
魚

大海老の特製マヨネーズ和え
Large  Prawns  Dressed  in  Spec ia l  Mayonna i se



※特記のないメニューは 2～ 3人前です。   Menu  i tems  wi th  no  spec ia l  notes  a re  fo r  2  to  3  se rv ings .
※表示価格は税込みです。   A l l  p r i ces  a re  t ax  inc luded .

海老のチリソース煮 <乾燒蝦仁 >

大海老のチリソース煮 <乾燒蝦球 >

海老の特製マヨネーズ和え <千島汁蝦仁 >

大海老の特製マヨネーズ和え <千島汁蝦球 >

大海老とブロッコリーの香り炒め <蘭花蝦球 >

広東風真鯛のカルパッチョ <意大利 XO醤鯛魚 >

季節野菜と帆立貝の炒め <時菜炒扇貝 >

イカの辛し香り炒め <五香魷魚 >

￥2,950

￥3,250

￥2,950

￥3,250

￥3,250

￥2,500

￥3,650

￥2,900

大海老のチリソース煮、広東風真鯛のカルパッチョ大海老のチリソース煮、広東風真鯛のカルパッチョ
Large  Prawns  S tewed  in  Chi l i  Sauce

Mada i  Sea  Bream Carpacc io ,  Cantonese  S ty le
Large  Prawns  S tewed  in  Chi l i  Sauce

Mada i  Sea  Bream Carpacc io ,  Cantonese  S ty le

Shr imps  S tewed  in  Chi l i  Sauce

Large  Prawns  S tewed  in  Chi l i  Sauce

Shr imps  Dressed  in  Spec ia l  Mayonna i se

Large  Prawns  Dressed  in  Spec ia l  Mayonna i se

Large  Prawns  and  Brocco l i  Herba l  S t i r -Fry

Mada i  Sea  Bream Carpacc io ,  Cantonese  S ty le

Seasona l  Vegetab les  and  Sca l lops  S t i r -Fry

Ca lamar i  Herba l  Sp icy  S t i r -Fry



牛
・
豚
・
鶏

黒酢の酢豚
Sweet  and  Sour  Pork  wi th  B lack  Vinegar



※特記のないメニューは 2～ 3人前です。   Menu  i tems  wi th  no  spec ia l  notes  a re  fo r  2  to  3  se rv ings .
※表示価格は税込みです。   A l l  p r i ces  a re  t ax  inc luded .

牛肉のオイスターソース炒め <蠔油牛肉片 >

牛肉の黒胡椒炒め <黒椒牛仔粒 >

牛肉とピーマンの細切り炒め <青椒牛肉絲 >

豚三枚肉の蒸し煮　温野菜添え <東坡扣肉 >

ホイコーロー <回鍋肉片 >

酢豚 <咕咾肉塊 >

黒酢の酢豚 <香醋肉塊 >

早池峰三元豚とピーマンの細切り炒め <青椒肉絲 >

鶏肉のさいの目切りとカシューナッツの炒め <腰果雞丁 >

鶏肉の唐揚げ <軟炸雞塊 >

￥2,860

￥2,860

￥2,640

￥2,640

￥2,180

￥2,180

￥2,180

￥2,180

￥2,180

￥1,430

牛肉の黒胡椒炒め
鶏肉のさいの目切りとカシューナッツの炒め

Black  Pepper  Bee f  S t i r -Fry
Diced  Chicken  and  Cashews  S t i r -Fry

Oyster  Sauce  Beef  S t i r -Fry

Black  Pepper  Bee f  S t i r -Fry

Beef  and  Green  Pepper  S t i r -Fry

Bra i sed  Pork  Be l l y  Served  wi th  Warm Vegetab les

Twice  Cooked  Pork

Sweet  and  Sour  Pork

Sweet  and  Sour  Pork  w i th  B lack  V inegar

Hayach ine  Sangenton  Pork  and  Green  Pepper  S t i r -Fry

Diced  Chicken  and  Cashews  S t i r -Fry

Karaage  Fr ied  Chicken



野
菜
・
豆
腐
・
玉
子

マーボー豆腐
Mapo Tofu



※特記のないメニューは 2～ 3人前です。   Menu  i tems  wi th  no  spec ia l  notes  a re  fo r  2  to  3  se rv ings .
※表示価格は税込みです。   A l l  p r i ces  a re  t ax  inc luded .

青野菜のニンニク香り炒め <蒜茸炒青菜 >

マーボー豆腐 <麻婆豆腐 >

ズワイ蟹と玉子のふわふわ炒め <芙蓉蟹蛋 >

牛肉と玉子のふわふわ炒め <滑蛋牛肉 >

￥1,700

￥1,820

￥1,820

￥1,820

牛肉と玉子のふわふわ炒め
Beef  and  F luffy  Egg  S t i r -Fry

Green  Vegetab les  Herba l  Gar l i c  S t i r -Fry

Mapo  Tofu

Queen  Crab  and  F luffy  Egg  S t i r -Fry

Beef  and  F luffy  Egg  S t i r -Fry



ス
ー
プ

フカヒレとズワイ蟹のスープ
Shark  F in  and  Queen  Crab  Soup



フカヒレとズワイ蟹のスープ <蟹肉魚翅湯 > ￥1,320

￥660

￥660

￥660

￥3,150

￥1,270

￥1,270

￥1,270

コーンスープ <栗米湯 >

四川風辛しサワースープ <酸辣湯 >

筍・椎茸・青梗菜入り玉子スープ <双冬蛋花湯 >

1人前
1 serv ing

2~3人前
2 to  3  se rv ings

※表示価格は税込みです。　Al l  pr i ces  a re  t ax  inc luded .

四川風辛しサワースープ、筍・椎茸・青梗菜入り玉子スープ
Hot  and  Sour  Soup ,  S i chuan  S ty le

Egg  Soup  wi th  Bamboo  Shoot ,  Sh i i t ake  Mushrooms  and  Pak  Choy

Shark  F in  and  Queen  Crab  Soup

Corn  Soup

Hot  and  Sour  Soup ,  S i chuan  S ty le

Egg  Soup  wi th  Bamboo  Shoot ,  
Sh i i t ake  Mushrooms  and  Bok  Choy



麺
・
飯

福建風あんかけ炒飯
Ankake  Fr ied  R ice  Topped  wi th  Thick  and  S tarchy  Sauce ,  Fu j i an  S ty le



※表示価格は税込みです。　Al l  pr i ces  a re  t ax  inc luded .

焼そば各種（五目・海老・豚肉・鶏肉）　＜炒麺＞

つゆそば各種（五目・海老・豚肉・鶏肉）　＜湯麺＞

炒飯各種（五目・海老・豚肉・鶏肉）　＜炒飯＞

あんかけご飯各種（五目・海老・豚肉・鶏肉）　＜繪飯＞

担担麺　＜担担麺＞

広東風中華粥　＜海鮮粥＞

福建風あんかけ炒飯　＜福建炒飯＞

激辛麺（サンラータンメン）　＜酸辣湯麺＞

￥1,800

￥1,800

￥1,800

￥1,800

￥1,800

￥1,800

￥1,800

￥1,800

担担麺
Dan Dan  Noodles

Yak i soba  Fr ied  Nood les  (Gomoku/Shr imp/Pork/Chicken)

Ramen (Gomoku/Shr imp/Pork/Chicken)

Fr ied  R ice  (Gomoku/Shr imp/Pork/Chicken)

Ankake  R ice ,  Topped  wi th  Thick  and  S tarchy  Sauce
(Gomoku/Shr imp/Pork/Chicken)

Dan Dan  Nood les

Congee  R ice  Porr idge ,  Cantonese  S ty le

Ankake  Fr ied  R ice  Topped  wi th
Thick  and  S tarchy  Sauce ,  Fu j i an  S ty le

Ext ra  Hot  and  Sour  Soup  Nood les



飲
茶
・
点
心



杏仁とは、アンズの種の中にある硬い皮に包まれた白い実のこと。

南 杏 と 北 杏 と い う 特 徴 の 違 う 二 種 類 の 杏 仁 を ブ レ ン ド し 、 滑 ら か に 香 り 高 く 仕 上 げ ま し た 。 創 業 当 時 か ら 変

わらない手作りの味は、豪華でしか味わえない逸品です。

飲茶・点心

デザート

※表示価格は税込みです。　※飲茶、点心、デザートの蒸し物は調理に 15～ 20分ほどお時間をいただいております。

杏仁豆腐のこだわり

All  pr i ces  a re  t ax  inc luded .
S teamed  d i shes  (d im sum,  o ther  sma l l  p l a tes  and  desser t s )  t ake  about  15  to  20  minutes  to  cook .

￥440

バニラアイスクリーム　＜香草冰淇淋＞

ライチシャーベット　＜荔枝雪酪＞

￥360

中華餡入り桃饅頭（２ケ）　＜中華餡壽桃包 (2個 ) ＞

￥360

￥750翡翠餃子（３ケ）　＜翡翠餃 (3個 ) ＞
Green  Gyoza  Dumpl ings  (3  pcs)

春巻き（３本）　＜春捲 (3條 ) ＞ ￥720

￥720

￥750

焼売（５ケ）　＜燒売 (5個 ) ＞

海老入り蒸し餃子（３ケ）　＜蝦仁蒸餃 (3個 ) ＞

Spr ing  Ro l l s  (3  pcs)

Shumai  Dumpl ings  (5  pcs)

Steamed  Shr imp Gyoza  Dumpl ings  (3  pcs)

￥600小籠包（３ケ）　＜小籠包 (3個 ) ＞
Steamed  Buns  (3  pcs)

Peach  Bun  wi th  Chinese  Pas te  (2  pcs)

￥420杏仁豆腐（1客）　＜杏仁豆腐 (1份 ) ＞
Almond Pudding  (one  se rv ing)

Vani l l a  I ce  Cream

Lychee  Sorbet


